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Spitzen

Terrasse

W A C H A U E R M A R I L L E
W E I N V E R K O S T E N
T E R R A S S E N W E I N B A U
E B I K E T O U R E N
P A N O R A M A W A N D E R N
R U I N E H I N T E R H A U S
H E U R I G E N B E S U C H
M O U N T A I N B I K E N
W E I N G E N U S S
K E L L E R B E S I C H T I G E N
T A U S E N D E I M E R B E R G
S C H L O S S S P I T Z
R A S T U N D R U H E P L Ä T Z E
Z I L L E N F A H R T E N
B R A U C H T U M



Spitz auf

MarilleZUTATEN

Genuss

Es gibt fast kein Gericht, wo die Marille nicht dazu passt. 
Das Original im Knödel, die Marmelade in der Palatschinke, 

zum Geselchten der Marillensenf. 

Blüte

Das jährliche Naturspektakel findet im Frühjahr statt, 
wenn sich die Knospen öffnen, die Blüten sich weiß färben 
und die Wachau blütenfrisch erstrahlt.

Von der Blüte 
zum edlen Genuss

Ernte

Anfang Juli startet die Ernte der Wachauer Marille.
Wenn sich die noble Frucht orange-rot färbt, 

sich leicht vom Baum pflücken lässt, dann ist Erntezeit.

Verarbeitung

Unsere Marille findet man in Marmeladen, Schnaps, Likör, 
Nektar und in unzähligen Produkten wie Senf, Röster, 
Chutney, Schokolade und natürlich noch in vielem mehr.

Brösel
500 g Semmelbrösel
150 g Kristallzucker
50 g Vanillezucker
200 g Butter

Teig
200 g Mehl glatt
200 g Mehl griffig
Prise Salz
100 g Butter
2 Eier
500 g Bäckertopfen 20%

Füllung
15 Stk. Wachauer Marillen
15 Stk. Würfelzucker

Für den Teig: Weiche Butter mit den restlichen Zutaten gut verkneten 
bis ein glatter Teig entseht - ca. 2 Stunden gekühlt rasten lassen. 
Die Marille mit einem umgedrehten Kochlöffel entkernen und 
Würfelzucker nachstecken. Den Teig ca. 80g schwer portionieren und 
schön um die Marille schlagen, so dass er komplett geschlossen und 
ohne Risse ist. Danach die Marillenknödel in leicht gesalzenem Wasser 
ca. 25 Minuten köcheln lassen.

Für die Butterbrösel: Butter in einer Pfanne aufschäumen lassen - 
Semmelbrösel, Kristallzucker und Vanillezucker hinzufügen und 
langsam goldbraun rösten - anschließend die gekochten Knödel 
darin wälzen und mit Staubzucker servieren.

Marillenkirtag
Marillenknödelrezeptur

ZUBEREITUNG

Guten Appetit!



Weinterrasse

weltklasser

Winzer

undWeine

WEINE
VERKOSTEN

WEINTERRASSEN
WANDERN

WEINKELLER
BESICHTIGEN

HEURIGEN
BESUCHEN

S I N G E R R I E D E L
H A R T B E R G

B U R G B E R G
A T Z B E R G

P L U R I S
H O C H R A I N

S E T Z B E R G
T R E N N I N G

K A L K O F E N
Z O R N B E R G

S T E I N P O R Z

1 0 0 0 - E I M E R B E R G

G A S S E L R E I T H
A X P O I N T B I E R N

B R U C K O F F E N B E R G



Genuss

Terrassen

H A U B E N L O K A L

C A F E S

V I N O T H E K E N

E I S M A N U F A K T U R

W I R T S H Ä U S E R

P I Z Z E R I A

G A S T H Ä U S E R

I M B I S S S T U B E N

W E I N B A R S

S K I H Ü T T E

N A T U R P A R K H A U S

SPITZEN

GENUSS

TERRASSEN



T R A C H T E N B O U T I Q U E

S U P E R M A R K T

J U W E L I E R

S C H U H S H O P

D R O G E R I E

A P O T H E K E

E L E K T R O H Ä N D L E R

F A H R R A D

S K I S H O P

G Ä R T N E R E I

B A N K E N

A B - H O F - L Ä D E N

B U C H F A C H H A N D E L

G E S C H E N K E S H O P

Shopping

Terrassen



Natur

Terrassen

Rast- und 
Ruheplätze

Kinderwanderwege

Naturpark Jauerling

Panoramawandern Steinfedern

Naturbad

360° Panorama 
1000-Eimerberg

Waldbaden

Aussichtswarte Jauerling



Kultur

Terrassen

Ruine Hinterhaus

Schloss zu Spitz

Pastorenturm Schifffahrtsmuseum Spitz

Pfarrkirche Spitz

Rotes Tor

Altes Bürgerspital

Rollfähre 
Spitz-Arnsdorf

Schwallenbach



Trailrunning

Wandern

Walken

Aktiv

Terrassen

E-Bike

Trekking

Segway Scooter

Laufen Mountainbiken



Event

Terrassen
MUSIKALISCHE

WEINTERRASSEN
Mai - Oktober

SPITZER
DÄMMERSCHOPPEN

Mai - Oktober

WACHAUER
WEINFRÜHLING

Mai

KLINGENDE
RIEDEN

Mai

FRÜHZEIT
BONUS

April

WACHAUER
SONNENWENDE

Juni

FESTIVAL
GLATT&VERKEHRT

Juli

HERBSTZEIT
BONUS
Oktober

SPITZER
WEINHERBST

Oktober

SPITZ
AUF MARILLE

Juli

SOMMER
KABARETT

August



Wachau

entdecken
WEISSENKIRCHEN

DÜRNSTEIN

ROSSATZ

KREMS

MAUTERN

MELK

AGGSBACH DORF

AGGSBACH MARKT

Schwallenbach

Willendorf

Groisbach

Schönbühel

St. Michael
Wösendorf

Joching

St. Johann 
im Mauerthal

St. Lorenz

Oberarnsdorf
Mitterarnsdorf Bacharnsdorf

JAUERLING

EMMERSDORF

Oberloiben
Unterloiben

Aggstein

Gossam

Wandern Wachau BusWachau BahnSchifffahrtE-Bike

MÜHLDORF

Donauradweg

Welterbesteig

Jauerlingrunde

Aussichtswarte Jauerling

Skilift Jauerling

Naturpark Jauerling

Panoramawanderweg

Pfarrkirche 
Weissenkirchen

Stift Dürnstein

Domäne Wachau

Stift Göttweig

Landesgalerie NÖ
Burgruine Aggstein

Schloss SchönbühelStift Melk

Seekopfturm Rossatz

Fundstelle: Venus von 
Willendorf

Gut am Steg

Vießling



Spitzen

Terrasse

W E I N T E R R A S S E N
K U L I N A R I K
R O T E S T O R
N A T U R P A R K
S K I L I F T
S T E I N F E D E R N
R O L L F Ä H R E
M A R I L L E N K I R T A G
K I N D E R W A N D E R W E G E
P A S T O R E N T U R M
K L I N G E N D E R I E D E N
M U S I K A L I S C H E W E I N T E R R A S S E
A U S S I C H T S W A R T E
D Ä M M E R S C H O P P E N
B A R O C K J U W E L E



Sehenswert!

SPITZ AN DER DONAU - DIE GENUSSTERRASSE DER WACHAU

spitzanderdonau spitzanderdonau spitzdonauwww.spitz-wachau.at spitzwifi
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Tourismusinformation Spitz an der Donau

Mittergasse 3a, 3620 Spitz an der Donau +43 (0) 2713 2363 info@spitz-wachau.at


